irs
s

BLosTERSTUBEN

by Guido Zang

WORSPEISEN £ %UPPEN

Qgratmieﬁes Parmesan-Kriuterbutterbaguette 7.90

P o arpaccio“ vom Serranoschinken mit warmem SchafSkése-Brotsalat 13.80

CAl editerranes Garnelen-Pfinnchen 16.90
mit 6 Black-Tigergarnelen in aromatischer Gemiise-Krduterbutter;

@Cdtz‘ieﬂe Wiesenchampignons 10.90
an erfiischender Kriuter-Créme-fiaiche und kleinem Blattsalat

ngiegeﬂ-Fnlsclzkéls'e - Créme briilée 13.50
an kleinem Friihlingssalat und feinem Kirschchutney

Qﬁcbaumsiippcben von Zitronengras, Kokos & Curry (vegan) 8.90

Qﬁp&rgelscbaumsﬁppcben mit Milchschaum 8.90

%ALAIE

O‘zper Beilagensalat Jahreszeitliche Blattsalate mit unserem Hausdressing 6.80

CAlediterran — Salat 15.90

Salatbukett der Saison mit Tomaten, Gurken, frittierter Schafskase an Krautercreme

OBatar & Al eer 22.90

Salatvariation von fiischen Blattsalaten mit gegrilltem Lachfilet und Garnelen

Der Surf & Turf - Gourmetsalat 23.90
Blattsalate frisch vom Markt mit gegrillten Garnelen & kleinem Rumpsteak

@QAMUCHEN

& Isésser Art — mit Schmand, Speck- und Zwiebelwiirfelchen 11.90

&HbC]IIZS’C]IGAJ‘t — mit Gemiise, Kirschtomate, Peperoni, Olive und Schafskise 13.90
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@ URGER

(Ll nser Klosterstuben — Burger 17.90
Feinstes Prime Cut — Grain fed Beef, Schmorzwiebeln, Tomaten, Gurken, Rucola,
Cocktailsauce, Pommes frites

Der Chilli Cheese — Burger 19.90

Fiir alle die es noch etwas pikanter mégen mit Jalapenos und reichlich Emmentaler Kdse,

& rispy Chicken — Burger 17.90

Hihnchenbrusttilet im Knuspermantel, Tomate, Gurke, Rucola, Cocktailsauce

Q%EGETARISCH& Q7EGAN

Qﬁteinpﬂz — Ravioli 17.90
auf unschlagbar leckeren Balsamico-Rahmlinsen, Salbei-Nuss-Butter, Parmesan

& insen Dal (Vegan) 18.90
aromatische rote Linsen mit Kokosmilch und Curry fein abgeschmeckt;
dazu Pfannengemiise

Der Schafskise 14.90

mit mediterranen Aromen, Zwiebel, Paprika, Tomate, Oliven, Peperoni, Sahne

@%LIEAKARTOFFELN

Ll nsere taglich frischen Ofenkartofifeln

(in der Folie) mit erfrischendem Limetten-Kriuterschmand

an kleinem jahreszeitlichem Salatbukett

Mit leckerem Krauterschmand 12.90
Mit , Frankfurter Griiner Sauce 14.90
Mit buntem Ptannengemdiise 15,90

Mit Grillgemiisen und gebratenem Hahnchenbrusttilet 19.90
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@614 UPTGERICHTE

Qﬁc]mitze] vom Feinsten

OBchnitzel ,» Wiener Art“ vom Schweineriicken
goldbraun in Butter gebraten, Blattsalate und Pommes frites
... oder mit pikanter Rahmsauce von Wiesenchampignons
. oder mit ,, Frankfurter* Griiner Sauce

6) ordon bleu

gefiillt mit Kochschinken, Emmentaler Kése, Blattsalate & Pommes frites

L nser Spargel-Schnitzel mit deutschem Stangenspargel, Sauce Hollandaise

und Kdse iiberbacken ; dazu Rostinchen

gzurzgebrateﬂ & 1n bester Qualitit

ON euseclinder Lammfilet, rosa gebraten

gegrilltes Pfannengemiise, Rosmarinkartofieln & Rotweinjus

Argenﬂ}zzls'c]]es Rumpsteak (250g)
auf pikanten Speckbohnchen mit Kriuterbutter; dazu eine Ofenkartofieln
mit Schmand

Qg eschnetzeltes von feinsten Schweinefiletspitzen in Steinpilzrahmsauce
(getrocknete Steinpilze) mit hausgemachten Spétzle, Blattsalate

Q@er Klosterstubenteller

Medaillons vom Schweinefilet mit feiner Champignonrahmsauce
und dazu Rostinchen

@Gﬂetgesc[metze]tes vom Rinderfilet nach ,,Stroganoff Art“

in pikant-feiner und leichter Senfrahmsauce mit Essiggurke und roter Beete;

dazu reichen wir Butterspdtzle und Blattsalate

17.90

21.90
19.90
22.90

26.90

28.50

29.80

23.90

26.-

29.80
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@ eschmorte Klassiker

CButterzarte Ochsenbacke
1in ,,lIhrer* wunderbaren Burgundersauce auf gegrillten Gemiisen mit in Butter
gebratenen Serviettenkloftalern

Das Lammwader’l - Pfannchen mit buntem Pfannengemiise & Rosmarinkartofteln

Ch eer & mehr

slinder Lachsfilet in feinster Qualitit

aut Spinat-Kirschtomatengemiise mit Thymian- Triiffelsauce; dazu Pfannenkartoffeln

OB fack- Tiger-Garnelen ,,gegrillt*

auf Tagliarini mit Prosecco-Triiftelschaum

@ﬂangﬁiscber Wolfsbarsch auf der Haut gegrillt auf buntem Pfannengemiise

mit Rosmarinkartofteln

27.-

26.-

26.-

28.-

28.90
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@G lir Kinder
Der Kiassiker — das kleine Schnitzel ,, Wiener Art“ mit Pommes fiites 8.90
G hicken — Nuggets mit Pommes frites und wahlweise Ketchup oder Mayo 8.90
@Cmcbtzges & Stilles
QD chokoladensoufle mit weichem Kern auf Himbeermark und Mangosorbet 10.50
@ﬂeine Apfelkiichle mit Vanillesauce und Walnusseis 92.80
K aramellisierter Kaiserschmarm 12.90

mit gerdsteten Mandeln, glasierten Sauerkirschen und Vanillesauce

@irﬁrbc[zendes Cassissorbet mit Prosecco 9.80

Wir wiinschen Ihnen von Herzen

@ uten A, ppetit

und einen entspannten und wunderschonen

A ufenthalt in unseren ,,Stuben**

1hr Guido Zang und das Klosterstuben — Team

<<< Alle Gerichte konnen Spuren der bekannten Allergene enthalten! >>>

Bei Unvertraglichkeiten informieren Sie bitte unseren Service.

<<< Bei Seniorenportionen gewdhren wir einen Preisnachlass von € 3.- >>>
<<< Ber Umbestellungen der Beilagen mit gréflerem Aufwand bzw. hGherem Wareneinsatz
berechnen wir einen AufSchlag von € 1,50 >>>



